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	Scheda di autocertificazione

Azienda:                                                      Cognome/Nome:

	Salumi
	

	
	

	
	

	Varietà e tipologie dei salumi prodotti: 
	

	Quantità prodotta/anno (specificare se di differenti tipologie): 
	

	Salume simbolo dell'azienda: 
	

	Particolarità del prodotto(biologico, biodinamico con o senza certificazione, altre particolarità):


	

	Allevamento in proprio(SI/NO): 

n° capi e razza:
	

	Tipo di alimentazione: 
	

	Tipo di allevamento (alla catena, brado, semibrado ecc): 
	

	Periodo di asciutta:
	

	Dimensione e tipologia stalla:
	

	Pascolo giornaliero o altro:
	

	Cura delle malattie (farmacologia tradizionale, omeopatica, ecc): 
	

	Consulenza veterinaria: 
	

	Vaccinazioni (si/no e quali): 
	

	Provenienza delle carni (indicare produttore e zona): 
	

	Provenienza e tipologia del budello: 
	

	Macellazione (in proprio o esterna): 
	

	Tempi di maturazione delle carni: 
	

	Luoghi di conservazione delle carni: 
	

	Modalità di trasformazione delle carni: 
	

	Additivi utilizzati (quali/quantità e provenienza): 
	

	Aromi utilizzati (quali/quantità e provenienza): 
	

	Eventuali certificazioni additivi e aromi: 
	

	Tipologia macinazione (meccanica, manuale ecc): 
	

	Stagionatura: luogo – tempo – temperatura – modalità:


	

	Distanza tra il luogo di produzione e-luogo di conservazione: 
	

	Luogo e modalità di confezionamento: 
	

	Tipi di confezioni disponibili: 
	

	Luogo e modalità di vendita (azienda, negozi, supermercati, etc.): 
	

	Prezzo sorgente al kg (indicare se ivato o meno): 
	

	Prezzo medio confezione: 
	

	Costi di spedizione: 


	

	Condizioni ambientali del posto di produzione (eventuali rischi ambientali): 
	

	Eventuale laboratorio di analisi utilizzato: 
	

	Eventuali società di certificazione: 
	

	Altro: 


	


